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Produktbeskrivning

Oppningsknapp pd

ovansidan av locket Upplasning fér innerlock

Under innerlocket
Innerlock med packning

Silikontdtningsring

Basenhet
Angregulator
Kontrollpanel
Grythandtag
Anginsats
med repskydd

— Bdrhandtag

Soppsked Gryta

Rissked % Mattkopp

Stromkabel (anslutning pa
baksidan av enheten)



Kontrollpanel

Tryckknapp -
for att minska
kortiden eller Display

férdrdjningstimern
Tryckknapp + for

att oka kortid eller
fordrdjningstimer

RUDMMELSBACHER

GERMANY

Indikator for
3 risprogram

Tryckknapp PA/STANDBY

Tryckknappar for programval
(For oversikt av funktioner, se tabell sidan 10/11)

Notera: Alla tryckknappar dr LED-belysta, det nuvarande valda programmet indikeras
genom att blinka tills det startas via ON/STANDBY tryckknapp.
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For din sakerhet

Varning: Las alla sakerhetsrad och instruktioner! Felaktig

A anvandning eller underlatenhet att folja sakerhetsraden
och instruktionerna kan orsaka elchocker, brand
och/eller allvarliga skador!

Allmanna sakerhetsrad:

e Denna apparat far inte anvandas av barn. Hall alltid barn borta fran
produkten och stromkabeln.

o Denna apparat far inte anvandas av personer med fysiska, sensoriska
eller mentala handikapp, eller som saknar kunskap eller erfarenhet,
utan overvakning eller om de inte har fatt instruktioner om saker
hantering av enheten och har forstatt de risker som kan uppsta.

¢ Lamna aldrig apparaten obevakad under anvandning.

o Barn far inte leka med apparaten.

¢ Rengoring och anvandarunderhall far inte utforas av barn.

o Packmaterial som t.ex. foliepasar bor hallas borta fran barn.

¢ Denna apparat ar inte avsedd att anvandas via en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

e Innan varje anvandning, kontrollera apparaten och tillbehorsdelarna for
perfekt skick. Den far inte anvandas om den har tappats eller visar
synliga skador. | dessa fall, koppla bort apparaten fran
stromforsorjningen och lat en specialist kontrollera den.

o Nar du lagger ut stromkabeln, se till att ingen kan fastna eller snubbla
over den for att undvika att apparaten dras ner av misstag.

o Hall stromkabeln borta fran heta ytor, vassa kanter och mekaniska
krafter. Kontrollera stromkabeln regelbundet for skador och forsamring.
Skadade eller intrasslade sladdar okar risken for elstot.

e Anvand inte stromkabeln for att koppla ur apparaten fel!



e Denna elektriska apparat uppfyller relevanta sakerhetsstandarder. Vid
tecken pa skador pa apparaten eller stromkabeln, dra ur apparaten
omedelbart. Reparationer kan endast utforas av auktoriserade
specialverkstader. Felaktiga reparationer kan innebara betydande faror
for anvandaren.

o Om stromkabeln till denna apparat skadas maste den ersattas med en
speciell anslutningskabel, som kan fas fran tillverkaren eller dess
kundtjanst.

o Felaktig anvandning och ignorering av instruktionsboken ogiltigforklarar
alla garantiansprak.

Sakerhetsrad for anvandning av apparaten

Varning: Risk for skador/brannskador/skallning!

e Ytorna pa apparaten, lock, innerlock, kokgryta,

anginsats och andra tillbehor blir varma under
A anvandning!
e Varma ytor samt innehdllet i grytan ar initialt
fi fortfarande varma, aven efter avstangning!

e Var forsiktig nar du arbetar med varma vatskor eller
mat!

e Nar locket oppnas kan het anga eller varmt vatten lacka
ut!

e Se till att oppningarna pa angregulatorn alltid ar fria
fran smuts och inte ar blockerade!

e BoOj dig aldrig over apparaten under drift eller nar
den fortfarande ar varm!

Darfor bor du agera med forsiktighet:

o Ha alltid denna manual redo nar du anvander apparaten!

o Anvand endast apparaten om den ar korrekt monterad (angregulator
och innerlock med packningsring)!

o Virekommenderar att anvanda grytlappar for skydd nar man tar bort
grytan, anginsatsen och varma tallrikar samt nar man ror om i
grytan.

o Nar du anvander apparaten, respektera alltid den angivna minsta
och maximala fyllningsmangden i grytan!

o Anvand inte apparaten utan kokgryta och hantera den inte med



blota hander!

Anvand bara originaltillbehorsdelarna!

Fett och olja kan antandas nar de Gverhettas. Darfor far mat som
innehaller fetter och oljor endast tillagas under Gvervakning!
Observera foljande nar du installerar apparaten:

Placera apparaten pa en stabil och jamn yta (inga lackade ytor,
ingen bordsduk, etc.) och anvand den inte i narheten av
varmekallor (ugn, gaslaga, etc.) eller i explosiva miljoer dar
inflammerande vatskor eller gaser finns!

Hall ett avstand pa minst 10 cm at alla sidor och 60 cm ovanfor
anslutningsplatsen for att undvika skador fran varme eller anga och
for att skapa en fri arbetsyta. Se till att det inte finns nagra mabler
ovanfor apparaten som ar kansliga for varme eller fukt. Se till att
angan latt kan ta sig loss!

Placera aldrig apparaten i en uppvarmd ugn!

Apparater och tillbehor maste ha svalnat helt innan de kan rengéras
eller flyttas!

Anvand och forvara inte apparaten utomhus eller i vatrum!

Sank aldrig ner apparat, stromkabel och eluttag i vatten for
rengoring!

Se till att ingen vatska rinner over uttaget for eluttaget!

Koppla alltid bort apparaten fran elnitet om den inte Gvervakas,
samt innan rengoring och vid icke-anvandning!

Forvara apparaten och tillbehorsdelarna utom barnens rackvidd!
Dra ut eluttaget efter varje anvandning for saker avstangning!



Introduktion

o Vi ar glada att du valde denna overlagsna Multi-riskokare och tackar for ditt
‘(" fortroende. For att vara saker pa att du kan njuta av att anvanda denna apparat
& lange, vanligen las igenom och folj noggrant foljande anteckningar. Forvara
denna instruktionsmanual sakert. Lamna ut alla dokument till tredje person

nar du ldmnar dver apparaten. Tack sa mycket.

Avsedd anvandning

Denna riskokare ar designad for att anvandas i hemmet och i koket samt i liknande miljoer
som pa kontoret. Den rekommenderas inte for anvandning i gasthus, hotell, motell,
pensionat, inte av deras gaster eller i jordbruksagor. Andra anvandningsomraden eller
modifieringar av apparaten ar inte avsedda och kan utgora betydande olycksrisker. For
skador som uppstar vid felaktig anvandning tar tillverkaren inte pa sig ansvar. Apparaten
ar avsedd for uppvarmning, uppvarmning och matlagning. Apparaten ar inte avsedd for
kommersiellt bruk.

Leveransens omfattning
Kontrollera leveransomfattningen for fullstandighet samt perfekt skick pa produkten och alla
tillbehorsdelar (se produktbeskrivning sida 2) direkt efter uppackning.

Teknisk data

Koppla endast apparaten till ett isolerat jorduttag som installerats enligt reglerna.
Natspanningen maste uppfylla uppgifterna pa klassningsetiketten. Koppla bara till
vaxelstrom.

Modell MRK 650 MRK 950

Nominell spanning: 220-240V~ 50-60 Hz 220-240 V~ 50-60 Hz
Nominell effekt, ungefar..: 600 W 860 W
Stromforbrukning

i standby-lage*: <0.5W <0.5W

Skyddsklass : I I

Min. kapacitet, ungefar.: 0.3 liter 0.4 liter

Max. kapacitet, ungefar.: 2 liter 3 liter

Dimensioner (W x Hx D, 27x20x32cm 30x24x34cm
ungefar.):

*Apparaten vaxlar automatiskt till standby-lage efter 2 minuters icke-anvandning.

Signaltoner
Nar du ansluter till elnatet (kontrollpanelkontroll) 1x Lang
Vid val av program och funktion 1x Kort
Nar nedrakningen for risprogram startas 1x kort
I slutet av programmet 3xlang
i slutet av varmhallningslaget 3xlang
Vid ett fel 5 x lang




Funktioner

Peksensorer

Apparaten ar utrustad med peksensorer som ar enkla och mycket bekvama att anvanda.
Genom att trycka pa sensorknapparna valjs det relevanta programmet eller aktiveras
den relevanta funktionen. Nar sensorknapparna trycks pa hors en kort signalton som en
akustisk bekraftelse.

OBS: Hall alltid kontrollpanelen ren och torr, ror den inte med bldta fingrar.

Angregulator

Apparaten &r utrustad med en avtagbar angregulator i holjet. Angregulatorn forhindrar
att overtryck byggs upp inuti apparaten under tillagningen.

& UPPMARKSAMHET: Observera att sma mangder het anga kommer att slappas ut
under tillagningen!

Nonstick-belaggning av grytan

Insidan av den avtagbara burken ar utrustad med en keramisk, PFAS-fri non-stick-belaggning.
Detta ar sarskilt latt att rengdra och férhindrar att maten fastnar pa ytan. Vi
rekommenderar inte att du rengor kastrullen i diskmaskinen.

A UPPMARKSAMHET: Anviand aldrig metallredskap eftersom de kan skada
nonstick-belaggningen. Skar inte eller repa inte pa grytans yta. En repad belaggning
tacks inte av garantin!

Restvarmeindikator

Efter 2 minuters icke-anvandning (t.ex. efter programmets slut eller i valbart lage) vaxlar
apparaten till vilolage. Sa lange temperaturen inomhus innebar risk for branning/skalling,
indikerar displaypanelen okad kvarvarande varme.

3D-uppvarmning

MRK 650 och MRK 950 har inte bara en kraftfull
varmare med integrerad temperatursensor for
grytans botten, utan aven en ringformad
sidovaggsvarmare inuti for att stodja jamn
uppvarmning av grytan. Dessutom finns en
platt varmeelement i locket (ovanfor
innerlocket), aven utrustat med en
temperatursensor, dar apparaten
kompenserar for den annars hoga
varmeforlusten vid locket. Konstant
dubbel temperaturovervakning maojliggor
mycket exakt temperaturunderhall, vilket
palitligt minimerar risken for overhettning.




Oversikt dver program och funktion

Foljande tabell ger en kompakt oOversikt Over de 12 programmen och den valfria
starttidsfunktionen, inklusive tillgangliga installningar:

Program Tillagningstemperatu| Uppvar |Standardvarde|Installningsom|Gradering
r mning rade
Ungefar. 99 °C 3-D 5 min. 1-120 min. | 1 min.
Porridge
grot
Ris Automatiskt
n styrd enligt
respektive 3-D |Automatisk - -
2 tillagningsfas
Ungefar. 95 °C 3-D 60 min. 5-120 min. | 5 min.
Milchreis
Risgrynsgrot
- Ungefar. 85 °C 3-D 6 timmar | 1-24 timmar | 1 timmar
Slow cook
Slow cook
Ungefar. 100 °C 3-D 30 min. 5-120 min. | 5 min.
Suppe
Soppa
Kokpunkt 3-D 10 min. 1-60 min. 1 min.
Déampfen
Anga
I Ungefar. 30 °C vid 3 timmar | 1-24 timmar | 1 timmar
Frischkase sidan
Farskost +
upptill
approx. 42 °C at 8 timmar | 1-24 timmar | 1 timmar
Joghurt the
yoghurt side +
the
top
approx. 60 °C 3-D 5timmar | 1-24 timmar | 1 timmar
Krauter
orter
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757 - in. 5 min. in.
approx. 75 °C 3-D 20 min o tir]nmar 5 min
Uppvarmning
- - 4 timmar | 1-24 timmar | 1 timmar

Startzeit
Starttid

OBS: | slutet av ett risprogram startar en 60-minuters varmhallningsfunktion automatiskt.

Grundlaggande vagledning om funktionalitet

e Den grundldggande programlogiken bestar i att varmas upp till maltemperaturen, féljt av
att halla den temperaturen under en angiven tid (undantag: grét och ris -
forklaringar nedan)

Den installda varaktigheten representerar darfor kokningstiden vid maltemperaturen.

Nedrakningen bérjar forst nar maltemperaturen har uppnatts.

se

Beroende pa programmet, mangden som anvands och ingrediensernas initiala

temperatur kan uppvarmningstiden variera avsevart.

e Under uppvarmningsfasen syns en serie stigande horisontella staplar pa displayen.

Tips: Nar temperaturen stiger under uppvarmningsfasen sker redan en viss grad av
tillagning . Darfor kan programmets langd forkortas vid behov for kansliga livsmedel och

sma mangder .
Anteckningar for programmen

Grot: Insatta tiden avser blotlaggningstiden (‘tillagningstid’). Efter nedrakningen borjar
varms apparaten inte langre aktivt. Tack vare varmeisoleringen fortsatter groten att
tillagas forsiktigt och absorberar mer vatten over tid, vilket gor den allt mer

Klibbig.

e Rekommendation: Anvand 5 delar vatten till 1 del havre efter eget val (fin" eller ‘grov).
e Total mangd ingredienser: 300 g till 2 kg for MRK 650 / upp till cirka 3 kg for MRK 950.

Ris: Dessa helautomatiska program borjar med forsiktig uppvarmning, foljt av flera
svallnings- och tillagningsfaser, var och en optimerad for typen av ris- eller
spannmalsalternativ.

till

Rekommendation Reis 1: vitt, skalat langkornigt ris som basmati och sadri.

Rekommendation Reis 2: naturligt och fullkornsris, langkornigt och medelkornigt
Rekommendation Reis 3: risalternativ som spelt, quinoa eller vetekorn
Méngd ingredienser: For att och fluffigt ris som pa orientaliska restauranger, cirka 1,3

e 1,5 delar vatten per del ris. For tungt, klibbigt ris, anvand 2 delar vatten. For

risalternativ rekommenderas en fordelning pa cirka 2 delar vatten till 1 del korn.

e Tips: Vikten i mattkoppen varierar beroende pa ristyp, cirka 110 g till 120 g kan
anvandas som referensvarde. En full mattkopp innehaller cirka 160 ml vatten -
for fluffigt ris ar darfor forhallandet mellan en kopp vatten och en kopp ris

lampligt.
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Tips: For en fyllig smakupplevelse kan du tillsdtta salt, kardemumma, stjarnanis,
kanel eller saffran efter onskan (i pulverkonsistens, blanda val med vattnet).

Tips: Anvand alltid lite mer vatten fér sma mangder ris. Den maximala mangden ris &r
endast mojlig med latt och fluffigt ris. Ju hogre andel vatten, desto lagre ar den
maximala mangden ris.

Risgrynsgrot: |dealisk for varsam och langsam tillagning av medel- och rundkornigt ris.
¢ Rekommendation: for 100 g ris, cirka 400 ml mjolk eller gronsaksdryck (soja, havre,
etc.).
o Mangd ingredienser: 500 g till 2 kg for MRK 650 / upp till cirka 3 kg for MRK 950

Tips: Ju storre mangd ingredienser, desto snabbare ar det vettigt att réra om kort och
kraftigt efter nedrakningen, eftersom risgrynsgroten pressas mot botten av grytan pa
grund av den langsamma svullnaden och dess hoga vikt.

Slow cook: For lang och mild snarare &n kort och het tillagning, t.ex. chili con carne och
forstas sin carne.
o Rekommendation: Se till att fritera kottet i forvag, kikartor ar lampliga som
ersattning for majs och kott.

e Mangd ingredienser: upp till cirka 2 liter for MRK 650 / upp till cirka 3 liter for MRK
950.

Soppa: For kokande heta ratter, men ocksa for att laga potatis eller pasta.
¢ Rekommendation: 500 g fargglada gronsaker, 1,5 liter vatten, salt och orter efter
eget val.
e  Mangd ingredienser: upp till cirka 2 liter for MRK 650 / upp till cirka 3 liter for MRK
950.

Angning: maximal angproduktion som i en klassisk angare.
¢ Rekommendation: for fina gronsaker som satter ca 3 min, for halverade potatisar
cirka 15 min.
o Mangd ingredienser: tillsatt minst 500 ml vatten i grytan och fyll anginsatsen till
brattet.

Farskost: Pa riktig ost med mjolk och (Gpeextrakt. Observera: En fin sil kravs ocksa. for
att separera vasslen fran ostmassan.

o Rekommendation: Ror om 1 liter hel UHT-mjolk langsamt och noggrant med cirka 10
droppar lope efter 1 timmes uppvarmning, dela den tjocknade blandningen efter 4
timmar (t.ex. med en trasked), flytta till den fina silen efter ytterligare en timme och
lat rinna av beroende pa Gnskad konsistens.

e Mangd ingredienser: upp till cirka 2 liter for MRK 650 / upp till cirka 3 liter for MRK
950.

Yoghurt: For farsk, ofdrfalskad yoghurt utan livsmedelsindustrins knep.
¢ Rekommendation: 100 till 150 g naturlig yoghurt eller en nypa jasning per liter UHT-
mjolk, for ‘fast’ yoghurt anvand Lactobacillus bulgaricus och mjolk med extra protein.
o Mangd ingredienser: upp till cirka 2 liter for MRK 650 / upp till cirka 3 liter for MRK
950.

Tips: Rommelsbacher-bloggen har en omfattande yoghurtguide med manga
forklaringar och tips. (https://rommelsbacher.blog/)
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Tips: Detta program &r ocksa lampligt for mycket mild choklad6verdragssmaltning och for
chokladfondues (fran cirka 100 g).

Orter: For fintexturerade siraper, men aven kosmetiska drtextrakt (ringblomma och liknande).
¢ Rekommendation: 1 liter smaklos rapsolja plus 25 g finhackade chilipeppar.
e Mangd ingredienser: upp till cirka 2 liter for MRK 650 / upp till cirka 3 liter for MRK
950.

Uppvdrmning: Idealiskt for soppor och saser, for att halla varmen och for sous-vide-
tillagning av fagel.
o Rekommendation: Cheddarostdipp till tacos och currysas till currywurst.
e Mangd ingredienser: upp till cirka 2 liter for MRK 650 / upp till cirka 3 liter for MRK
950.

Tips: For att varma upp ris som redan har svalnat, ringla nagra teskedar vatten Gver riset
i forvag.

Starttid: Eventuellt kan starttiden for ett program sattas till en timme. Detta
anger inte (!) vilken tid ett program ska sluta.

Tips: For kansliga livsmedel (t.ex. mejeriprodukter) bor man inte anvanda ett
starttidsalternativ som varar flera timmar. Lang forblotlaggning av ingredienser kan
ocksa paverka tillagningsresultatet.

Fore forsta anvandningen

VARNING: Vanligen ta bort alla skyddsfilmer, tejper,
reklam- och forpackningsmaterial fran apparaten och
tillbehorsdelarna!

Rengor apparaten och alla avtagbara tillbehorsdelar enligt
rengoringsinstruktionerna i denna manual (se "Rengdring och underhall”).

Fyll kastrullen med cirka 1/2 liter vatten, satt sedan i anginsatsen och koppla apparaten till
elnatet (se nasta sida), valj sedan angprogrammet "Dampfen” med dess
standarddrifttid.

OBS: Var vanlig och bli inte stord av den latta, ofarliga roken och lukten som
kommer att genereras under en kort tid. Se till att rummet ar val luftat
under denna tid.

Nar apparaten har svalnat, hall av det kvarvarande vattnet och rengor varmeplattan och
ytan pa basenheten med en fuktig mikrofiberduk. Lat alla delar torka helt efterat. Du
kan ocksa hitta mer information om detta under rubriken "Rengéring och underhall”.
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Att anvanda apparaten

Uppmarksamhet: Risk for skador/brannskador/brannskador!
e  Ytorna pa apparaten, innerlocket, kokgrytan, ris-/stea-
minginsatsen och andra tillbehor blir varma under anvandning!
o  Varma ytor samt innehallet i grytan &r initialt fortfarande
varma, aven efter avstangning!
e Var forsiktig nar du arbetar med varma vatskor eller mat!
o Nar locket ppnas kan het anga eller varmt vatten ldcka ut!
o  Se till att oppningarna pa angregulatorn alltid ar fria fran
smuts och inte ar blockerade, och se till att den heta angan latt
kan lacka ut!
o  Boj dig aldrig over apparaten under drift eller nar den
fortfarande ar varm!

Tillbehorsdelar

e Var vénlig och var uppmarksam pa att packningarna (silikon) eventuellt kan absorbera
matens lukt. Om det behdvs kan du kopa ett extra, komplett innerlock fran var
kundtjanst. (www.rommelsbacher.de).

Anslut apparaten till elnatet

o Satt in kontaktkontakten i porten pa baksidan av apparaten. Var noga med att
kontaktkontakten sitter fast och korrekt.

UPPMARKSAMHET: Om kontaktkontakten &r for (6s kan detta orsaka skador pa bade kabeln
och kontakten!

¢ Koppla stromkontakten till ett tillrackligt sakrat uttag.

o En kort kontroll av elektroniken gors.
> Alla tillgangliga displayer lyser kort i displaypanelen.

o Nar kontrollen av elektroniken ar klar gar apparaten i vilolage .
> Displayen visar tva horisontella staplar (--) och ON/STANDBY-sensorn
ar upplyst.

Placera grytan i apparaten

e Tryck pa frigbringsknappen for att 6ppna héljet.
e Placera grytan pa varmeplattan inne i apparaten. Se till att grytan star ordentligt
placerad pa varmeplattan. Om det behovs, korrigera positionen genom att vrida pa

grytan.
OBS: Det ar normalt att den tomma grytan sticker ut lite over kanten pa apparaten.
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Pafyllning av grytan

Fyll grytan med de livsmedel som Gnskas. Var uppmarksam pa minsta respektive
maximala fyllningsmangd.
Stang sedan hdljet. Se till att holjet klickar pa plats korrekt.

Vilj och starta ett program

@ Tryck pa touch-tangenten PA/STANDBY.

- Apparaten ar nu i valbart ldge . Porridge-sensorknappen blinkar pa
kontrollpanelen som standard i valbart lage.
- Standardvardet med forinstalld kortid visas i displaypanelen.

e Valj onskat program genom att trycka pa relevant sensorknapp.
- Sensorknappen for det valda programmet blinkar i displaypanelen.

¢ Du kan anvanda +- och -sensorknapparna for att andra speltiden
individuellt (forutom for risprogram).

o Kortiden kan ocksa justeras efter att programmet har borjat.

- Uppvarmningsfasen indikeras av stigande staplar i displaypanelen.

- Sasnart apparaten har natt matlagningstemperaturen vaxlar displayen till
nedrakning. Medan programmet kors kan speltiden forlangas eller minskas nar
som helst med hjalp av sensorknapparna + och - sensorknapparna for att
forlanga eller minska kortiden nar som helst.

@ o For att starta ett program, tryck pa tryckknappen PA/STANDBY.

OBS: Om det inte sker nagon ytterligare funktion inom 2 minuter efter att apparaten
startats eller gatt in i valslage, byter apparaten tillbaka till vilolage.

Vilj ett risprogram (Reis)

Apparaten ar utrustad med tre olika risprogram for
olika typer av ris och spannmal (se Grundldggande
vdgledning om funktionalitet, sida 10). Dessa kan valjas
genom att trycka pa rissensorknappen (Reis) flera
ganger.

Nar uppvarmningsfasen &r klar byter apparaten till en nedrakning pa 12 minuter i
risprogrammen. Vid det har laget ar riset redan kokt och redo att atas, men vi
rekommenderar att vanta tills riset ar klart under nedrakningen for ett jamnare
tillagningsresultat.

OBS: Det ar inte mojligt att stalla in kortiden individuellt for de helautomatiska
risprogramen.

0BS: I slutet av ett risprogram byter apparaten automatiskt till 60-minuters varmelage.
Detta kan kannas igen i displayen pa ett stigande védrde (visat i minuter), dar kolon inte
blinkar som i en nedrdkning, utan ar standigt aktiv. | varmelage halls riset vid en
serveringstemperatur pa cirka 75°C.
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Valj starttid

e Apparaten kan programmeras att starta forberedelseprocessen automatiskt efter en
justerbar tid.

e Efter att ha valt onskat program (medan motsvarande sensorknapp
blinkar), tryck pa starttidssensorknappen "Startzeit".
> Displayen andras for att visa tiden som aterstar tills
forberedelseprocessen startar, standardinstallningen ar 4:00 timmar.

o Du kan stalla in tiden i 1-timmes steg med +- och - sensorknapparna.

e Tryck pa tryckknappen ON/STANDBY for att starta det valda programmet.
->Displayen visar tiden som aterstar tills den automatiska starten av
forberedelseprocessen genom en nedrakning, igenkannbar pa det
blinkande kolon mellan tim- och minutsiffrorna.
o Nér timern gar ut pabdrjar apparaten forberedelseprocessen.

OBS: For att stoppa nedrakningen, tryck pA ON/STANDBY-sensorknappen . Apparaten
byter till valbart ldge. Detta bekraftas med en signalton.

Ta bort maten

o Tryck pa frigbringsknappen for att dppna holjet.
o Oppna sedan forsiktigt hdljelocket helt sa att konsensusvatten kan samlas sakert pa
packningsringen och i kondensationskanalen.

& UPPMARKSAMHET: Nar locket dppnas kan varm anga eller hett vatten licka ut!

A UPPMARKSAMHET: Anvind aldrig koksredskap av metall eftersom det skadar non-

stick-belaggningen. Vi rekommenderar att anvdnda varmetaliga grythangare for
skydd nar du tar bort grytan, ris-/anginsatsen och varma ratter samt nar du ror
om i grytan!

Stanger av apparaten
« FOr att stanga av, tryck pa ON/STANDBY-sensorknappen i en sekund.
Stanga av apparaten permanent

For en saker och permanent avstangning, dra ut
stromkontakten efter varje anvandning!
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Rengoring och underhall

VARNING: Risk for skada och brannskador!
e Dra alltid ur apparaten innan rengoring!

e Sank inte ner apparat, stromkabel och
stromkontakt i vatten och rengor den inte under
rinnande vatten!

e Lat alltid apparaten och tillbehdrsdelarna svalna
innan rengoring!

> BB

OBS: Strominsatsen, innerlocket och skedarna kan rengéras i diskmaskinen vid lag
temperatur. Vi rekommenderar att du rengor kastrullen for hand utan att anvanda slipmedel,
eftersom kastrullens nonstick-lager kan skadas och skadas av salterna fran
rengoringsmedlen i diskmaskinen.

o Rengdr apparaten och tillbehdrsdelarna omedelbart efter anvandning sa att rester
inte torkar pa.
e  Rengor utsidan av basenheten med en fuktig servett och torka av den.

e Rengor grytan och alla andra tillbehor i varmt vatten med lite diskmedel.
Anvand en vanlig hushallsborste med mjuka borst for att rengdra grov
smuts.

e Anvand aldrig slipmedel och lo6sningsmedel!
¢ Behandla aldrig apparaten och tillbehdrsdelarna med angrengorare!

Ta bort det inre locket for rengoring

e Med apparatlocket oppet, skjut
utlésaren uppat.

o Det inre locket falls framat nagot och kan
dras uppat.

e  For att satta in det inre locket, skjut in det i
den nedre styrningen och fast det i
utslappsmekanismen upptill. Packningen
maste alltid vanda mot dig sa att den
kan tata ordentligt med grytan under
drift.
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Ta bort angregulatorn for rengoring

18

7

Anggeneratorn &r placerad under
innerlocket

Vred angregulatorn moturs sa langt den
kan och dra den framat.

For att satta in den, ga i omvand ordning.

Den lilla, inre silikontdtningsringen kan tas
bort for rengoring.

Kldam pa den och dra ut den ur 6ppningen
pa innerlocket.

For att satta in den, tryck ihop
silikontatningsringen och satt in den i
oppningen.

Se till att tatringen ar korrekt och tatt
placerad pa bada sidor om det inre
locket. Om det behdvs, korrigera
passformen pa tdtningsringen genom att
trycka in den.



Felsokning

Vid ett fel (t.ex. en defekt temperatursensor) visar apparaten en felkod i displaypanelen
och 5 langa signaltoner ljuder.

Felkod Orsak och eliminering

E1 Felet i temperatursensorn

E2 o Ingen sjdlvhjdlp mojlig. Koppla ur eluttaget och sluta anvdnda

E3 apparaten. Kontakta vdr kundtjdnst.

E4

E5 Just nu mater temperaturen for hog (t.ex. om farskosten ar paborjad men
soppan kokades strax innan)
o Ta bort grytan och lat apparaten svalna i minst 10 minuter.

0BS: Om apparatlocket inte stangs ordentligt eller inte klickar pa plats, kontrollera att
innerlocket sitter korrekt - apparaten kan inte stangas utan innerlocket..

Avfallshantering/atervinning

Forpackningsmaterial

Slang inte bara forpackningsmaterialet utan atervinn det. Leverera papper, kartong och
korrugerad kartong till insamlingsstéllen for avfallspapper. Lagg ocksa plastférpackningar
och folier i de specifika insamlingsbehallarna.

De tryckta eller praglade markeringarna anger vilka

A material som anvandes: PE star for polyeten (kod 02
04 06y betyder hégdensitets-PE, 04 star for lag-densitets-PE), PS

PE-HD PE-LD | PS  star for polystyren och CPE for klorerad polyeten. PAP 20 betyder
korrugerad kartong och PAP 21 annan kartong. Alla plaster ar

termoplaster som ar mycket enkla och effektiva att
20 21\ producera-

CPE  PAP  Fap CE. De ar ocksa mycket latta att atervinna och kan darfor till
och med ha ett mindre ekologiskt fotavtryck an jamforbara
kartongforpackningar.

Avfallsinformation
Enligt direktivet om avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning (2012/19/ EU)
far denna produkt inte slangas tillsammans med annat hushallsavfall vid
slutet av sin livslangd. Skicka darfor in den t.ex. vid en kommunal insamlingsplats
(t.ex. atervinningscentral) enligt lagarna i ditt hemland for atervinning av
elektriska och elektroniska apparater. Din kommun eller stadsforvaltning
kommer att informera dig om alternativen for avfallshantering.

19



qulm)M M E I-S B ACH ER Importér och kundservice i Sverige:

www.rommelsbacher.nu

Tillverkare: Kenny Nordic AB
Rommelsbacher ElektroHausgerate GmbH Sverige
Rudolf-Schmidt-StraBe 18 www.kenny.se
91550 Dinkelsbiihl 08-7149898

Tyskland kundservice@kenny.se



