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A | Glaskeramisk platta

B |Kokzon

C CT 2020/IN
Kontrollpanel fér kokzon
CT 3420/IN

C1 | Kontrollpanel for vanster kokzon
€2 Kontrollpanel fér hdger kokzon
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Function

O

ON/OFF

1  |Sensor "ON/OFF" for huvudstrombrytare

Sensor "Funktion"

-for att stélla in laget "Power Level"

2 |-for att stilla in l1aget "temperaturnivd”

-for omkoppling mellan laget "effektnivd" och "temperaturniva"

3 |Sensor “+" for parameter setting (increase)

"Skjutreglage touch"-omrdde "1 — 10" fér parameterinstallining

Sensor "-" for parameterinstallning (minska)

Sensor "Timer" for kortidsinstallning

Sensor "Lock" for nyckell&s

Display som indikerar

-den instéllda effektnivén

-den installda temperaturnivén

-den 3terstdende tiden av den instéllda tillagningstiden
-den befintliga restvarmen i kokzonen

-Felkoder vid fel

LED som indikerar funktionerna

a) "Timer" for drift med kortidsinstallning
b) "Las" for nyckellds

c) "Power" for drift i "effektnivd"-lage

d "Temp" for drift i laget "temperaturnivd"
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Introduktion
Vi ar glada att du bestdmde dig fér denna 6verldgsna induktionshall och tackar for
ditt fértroende. Dess enkla anvandning och breda utbud av applikationer kommer
sakert att fylla dig med entusiasm ocks&. For att vara séker pd att du kan njuta av
att anvanda denna apparat under 13ng tid, vanligen
Las féljande anmarkningar noggrant och f6lj dem. Férvara denna bruksanvisning
pd ett sdkert satt. Dela ut alla dokument till tredje person nar du lamnar 6ver
apparaten. Tack s& mycket.

Avsedd anvandning

Apparaten &r utformad for att anvandas i hushéllet och liknande omréden, som t.ex.:
personalkdk i butiker, kontor och andra mindre kommersiella omraden,
Jordbruksféretag, av gaster pé hotell, motell, bed & breakfast och andra liknande
boendemiljoer.

Andra anvandningar eller modifieringar av apparaten ar inte avsedda och kan utgora
betydande olycksrisker. For skador som uppstdr pa grund av felaktig anvandning tar
tillverkaren inget ansvar. Apparaten &r avsedd for uppvarmning, uppvarmning och
tillagning av mat. Apparaten ar inte avsedd for kommersiellt bruk.

Tekniska data

Anslut endast apparaten till ett isolerat jorduttag installerat enligt foreskrifterna.
Markspanningen méste Gverensstdmma med uppgifterna p&d markskylten. Anslut endast till
vaxelstrom.

Modell: CT 2020/IN CT 3420/IN

Nominell spanning: 220-240V~ 50/60Hz  220-240V~ 50/60 Hz

Nominell effekt: 2000 W 3400 W (left: 2000 W, right: 1400
w

Stromférbrukning i standby: < 1W <1lw

Skyddsklass: 11 II

Antal kokzoner: 1 2

Kokzonens storlek: ca. 120-260 mm @ ca. 120 — 260 mm @ each

Glasplattans motstandskraft: max. 10 kg max. 10 kg per cooking zone

Leveransens omfattning

Kontrollera produktens perfekta skick omedelbart efter uppackning.
Forpackningsmaterial

Slang inte bara forpackningsmaterialet utan atervinn det.

Leverera pappers-, kartong- och wellpappférpackningar till insamlingsanlaggningar.
Lagg aven plastférpackningsmaterial och folier i de avsedda uppsamlingskarlen.

A ﬁ A t‘ E I exemplen for
plastmarkningen:
PE-HD PE-LD PE star for polyeten,
kodnummer 02 for PE-
HD, 04 for PE-LD, PP for

polypropen, PS for polystyren.



Avfallshantering/3atervinning

Enligt direktivet om avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning fér denna

produkt inte slangas med ditt vanliga hushéllsavfall vid slutet av dess livslangd.

Vanligen leverera den darfér utan kostnad till dina Iampligt licensierade lokala

insamlingsanlaggningar (t.ex. &tervinningsgard) som &r berdrda av &tervinning
I av elektrisk och elektronisk utrustning. Kontakta dina lokala myndigheter for

information om hur du kasserar produkten.

Allmanna tips for matlagning med induktion

Matlagning med induktion bygger pa en uppvarmningsprincip som skiljer sig helt fran
matlagning p& konventionella spishéllar: Varmen genereras direkt i grytbotten av
virvelstrommar. Sjalva spishéllen varms inte upp, utan bara botten av kokkarlet.
Foljaktligen undviks de vanliga varmeforlusterna och effektiviteten hos den forbrukade
energin optimeras.

Fordelar med induktionsmatlagning

Eftersom grytans botten varms upp omedelbart ar induktionskokning mycket

energibesparande (sparar upp till 50 % jamfért med andra tillagningsmetoder).

« Induktionshadllen genererar eller avbryter varmetillférseln omedelbart efter aktivering
av kontrollen. Detta effektiva energiutnyttjande maéjliggor en exakt styrning av
varmetillforseln och &r dessutom tidsbesparande i tillagningsprocessen.

Ytterligare tid sparas pad grund av den extrema hastigheten med vilken energi &r

tillgénglig efter péslagning. Inga vantetider! Till exempel, nér du vérmer 2 | vatten

kommer du att vara 60 % snabbare &an du ar pd vanliga spishéllar!

Induktionsmatlagning ger extra sikerhet: Aven nar koksredskapen tas bort frén

spishdllen utan att ha stangts av, avbryts uppvarmningsprocessen automatiskt. Om en

trasa eller annat brénnbart material skulle placeras p& spishéllen av misstag, kan den
inte brinna dven om spishdllen har aktiverats. Efter tillagningsprocessen marks inget
annat dn restvdrmen som avges av grytan pa den glaskeramiska plattan.

Matlagningsytan ar mycket latt att rengdra. Eftersom den inte véarms upp direkt kan

rester inte brannas. Du behdver inte heller vanta pd att den ska svalna innan du rengor

den.

Vilja kastruller och stekpannor

Lamplig: alla flatbottnade (12 — 26 cm i diameter) kdksredskap av jérn, sdsom

emaljerade kastruller, kastruller av gjutjarn eller av magnetiskt rostfritt stal. De mycket

korta reaktionstiderna pd instéllningsandringar (kort forvérmningstid, snabb precis
stekning) ar endast méjliga i begrénsad utstrackning vid tjocka grytbottnar.

Olampliga: alla kbksredskap som bestdr av aluminium, koppar, glas eller keramik, samt

alla kastruller med en grytdiameter p3d mindre &n 12 cm.

Tips: Kontrollera med hjélp av en magnet om krukans botten ar Iamplig. Om
magneten klamrar sig fast pd utsidan av grytbotten ar kérlet kvalificerat for
induktionskokning.

Viktig information

Anvand endast kastruller eller stekpannor som ar lampliga for induktionsmatlagning, dvs.

koksredskap som &r gjorda av ferromagnetiskt material. Hall alltid den glaskeramiska ytan

och krukans botten rena och torra.

Lamna ingen mat i aluminiumfolie pd den glaskeramiska ytan, inte heller bestick, grytlock

eller andra féremal av metall eftersom de kan bli varma.

Anvand aldrig ugnssprayer eller flackborttagningsmedel for rengéring! Speciella

rengdringsmedel for glasplattan finns pd marknaden.
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 Undvik repor pd glasplattan orsakade av spetsiga eller vassa foremal. Skydda
glasskivan mot brott p& grund av fallande foremal.

For din sakerhet

VARNING: Lis alla sidkerhetsrad och instruktioner.

A Underldtenhet att folja sakerhetsrdden och
instruktionerna kan orsaka elektriska stotar, brand
och/eller svara skador!

Allm&nna sdkerhetsrad

Barn fran 8 ar och personer som inte har kunskap eller erfarenhet

av att anvanda apparaten eller som har handikapp av fysisk,

sensorisk eller mental natur far inte anvdnda apparaten utan

Overvakning eller instruktion av en person som ar ansvarig for

deras sakerhet. Ladmna aldrig apparaten utan uppsikt under drift.

Barn far inte leka med apparaten.

Hall alltid barn under 8 &r borta fradn produkten och néatsladden.

Barn fran 8 3ars dlder maste Gvervakas vid rengoring eller underhdll

av apparaten.

« Forpackningsmaterial som t.ex. foliepdsar bor héllas borta fran
barn.

 Fore varje anvandning, kontrollera att apparaten och tillbehéren
ar sunda. Den far inte anvéandas om den har tappats eller visar
synliga skador. I dessa fall méste stromforsorjningen kopplas
bort och apparaten maste kontrolleras av en specialist.

« Anvand inte denna enhet med en extern timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

« Nar du lagger natsladden, se till att ingen kan trassla in sig eller
snubbla dver den for att undvika att apparaten dras ner av
misstag.

« Hall natsladden borta frén heta ytor, vassa kanter och mekaniska
krafter. Kontrollera natsladden regelbundet fér skador och
forsamringar. Skadade eller tilltrasslade sladdar 6kar risken for
elektriska stotar.

« Drainte i natsladden for att koppla ur apparaten! For att koppla
ur apparaten, dra i kontakten och inte i sladden.



¢ Sank aldrig ner apparaten, basenheten, natsladden och
natkontakten i vatten for rengoring. Se till att ingen 3nga eller
vatten kan trénga in pd undersidan.

e Forvara inte apparaten utomhus eller i vatrum.

* Denna elektriska apparat uppfyller relevanta sakerhetsstandarder.
Vid tecken pé skada pa apparaten, natsladden, tatningen eller
glasplattan, koppla ur apparaten omedelbart. Reparationer far
endast utforas av auktoriserade fackverkstader. Felaktiga
reparationer kan leda till avsevarda faror for anvandaren.

« Felaktig anvandning och underldtenhet att folja bruksanvisningen
upphaver alla garantiansprak.

Sakerhetsrad for anvandning av apparaten
FORSIKTIGHET! Denna apparat uppfyller
A standarderna for sakerhet och elektromagnetisk
kompatibilitet. And& bor personer med
pacemaker halla sig borta fran
induktionskokplattor! Vi kan inte verifiera att alla
pacemakers som finns pad marknaden uppfyller gallande
standarder for sdkerhet respektive elektromagnetisk
kompatibilitet och att det inte finns ndgra storningar som
kan pdverka pacemakerns korrekta funktion. Det kan ocksa
finnas fel pa andra apparater, sdésom horapparater.

- UPPMARKSAMHET! Risk for brand!

& Overhettade fetter och oljor kan inflammera.
Darfor far livsmedel som innehdller fetter och
oljor endast tillagas under 6vervakning.

- UPPMARKSAMHET! Risk for brand! Anvind inte apparaten
i narheten av eller under gardiner, vaggskap eller andra
brannbara material.

- UPPMARKSAMHET! Risk for brand! Denna apparat dr inte
kvalificerad for installation.

- UPPMARKSAMHET! Risk for brand! Anvind inte denna
enhet som en bricka och tack inte 6ver den under drift!

- UPPMARKSAMHET! Risk for brinnskador! Glasplattan kan
fortfarande vara varm pa grund av forlorad varme fran

g kokkarlen.



e Det integrerade dverhettningsskyddet sdkerstaller att kokzonen
inte kan dverhettas dven om den anvands kontinuerligt. Om
sprickor, sprickor eller brott orsakas och om det kan antas att
saker drift inte langre ar maijlig, stdang omedelbart av apparaten
och dra ur stickkontakten.

» Hantera inte apparaten med véta hander!

« Foljande maste observeras nar du staller upp apparaten: o Placera
apparaten utom rackhall fér barn.

» Placera apparaten pad en varmebesténdig, stabil och jamn icke-
metallisk yta (inga lackerade bord och arbetsytor, inga dukar etc.)!

¢ Anvand inte apparaten nara andra varmekallor

e (ugn, gasldga etc.) samt i explosiva miljoer, dar brandfarliga
vatskor eller gaser finns!

e Utrymmet ovanfor apparaten maste hallas fritt, avstandet till alla
vdggar maste vara minst 10 cm. Obehindrad lufttillférsel maste
sakerstallas. Annars kan apparaten och/eller mdblerna skadas.

o Anvand inte apparaten under véggskap, 6verhangande hyllor
eller ndra fuktkansliga foremal. Obehindrad lufttillférsel maste
sakerstallas.

o Hall dig 1 m borta fran apparater som ar kansliga for
elektromagnetiska falt (t.ex. skarmar, klockor, elektroniska
apparater och magnetiska skivbarare).

o Transportera inte apparaten i varmt tillst&nd.

o For en permanent och saker avstangning, dra ut stickkontakten
ur uttaget efter varje anvandning.

Fore forsta anvandningen

Torka av apparaten fore forsta anvandningen med latt fuktad trasa
och torka den noggrant. For mer information, se "Rengdring och
underhall".



Bekanta dig med din apparat

Touch-kontrollsensorer

Apparaten dr utrustad med touchkontrollsensorer som ger en enkel och bekvdm
hantering.

Att trycka pd "Lock" — "Timer" — "Function" — "ON/OFF" med fingret bekréaftas alltid
med en signalton. Att vidr6ra de andra sensorerna "+" — "-" och omrddet "Skjutreglage
touch" bekraftas inte av en signalton.

OBS: Hall alitid kontrollpanelen ren och torr. R6r den inte med vata fingrar och
anvdnd den inte som en hylla eftersom det kan leda till funktionsfel.

Omrddet "Skjutreglage for beréring”

+ Efter att ha placerat ett finger i omr&det

& o "Slider touch" kan installningen andras

il individuellt genom att flytta fingret fram
och tillbaka.

+ Genom att placera ett finger direkt pa en
specifik punkt i omradet "Slider touch" kan
den 6nskade andringen av instéllningen
genomfdras direkt.

VIKTIG:

+ Genom att placera ett finger i omrédet
"Slider touch" endast effektnivderna "1, 2,
4,6, 8, 10" eller

» temperaturnivder "60, 80, 100, 140, 180,
220 °C" kan vdljas direkt.

+ Instéliningen av mellannivéerna "3, 5, 7, 9"
eller

« "90, 120, 160, 200 °C" kan valjas genom
att placera ett finger direkt p& en specifik
punkt i omrédet "Slider touch" eller via
sensorerna "+" eller "-".

OBS: Omradet "Slider touch" ar endast
avsett for att andra effekt- och
temperaturnivder.

Touch-sensorer

== 0000 == «  Genom att trycka direkt p& en sensor
o) utanfor "Slider touch"-omradet kan alla
o= andra funktioner valjas.

+ Genom att kort trycka p& sensorerna "+"
eller "-" med ett finger kan bade effekt-
och temperaturnivderna samt
kortidsinstallningarna éndras steg for steg.
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Indikator for restviarme

Varje kokzon ar utrustad med en restvarmeindikator som visar om kokzonen fortfarande

ar varm.

o Nar temperaturen i kokzonen har ndtt ett

varde pd mer &n 80 °C pa grund av
spillvarmen som avges av grytan, visar
displayen "H" efter att apparaten stangts
av.

e S3 snart temperaturen har sjunkit under

80 °C eller nar apparaten kopplas bort
frén elnatet upphor "H" i displayen.

Igenkanning av kokkarl

Varje kokzon har en sensor som kdnner av om det finns ett kirl pad kokzonen.

Kylflakt

Nar du slar pa

Om inget lampligt karl kanns igen pé
kokzonen efter pdslagning, visar displayen
"EQ" och en alternativ varningssignal hors.
Om ingen kastrull kdnns igen inom 60
sekunder vaxlar apparaten automatiskt till
"Standby"-lage.

Under drift

Om en kastrull tas bort fran kokzonen
under drift visar displayen "EQ" och en
alternativ varningssignal hors.

Om en kastrull byts ut inom 60 sekunder
fortsatter tillagningsprocessen pa den
senast installda nivan och en kortid
fortsatter, om den har férinstéllts tidigare.
Om ingen kastrull kdnns igen inom 60
sekunder vaxlar apparaten automatiskt till
"Standby"-laget.

Efter paslagning boérjar en invandig flakt fungera, som kyler apparatens inre komponenter
for att forhindra att apparaten Gverhettas. Det ar normalt att flkten fortsatter att g& i

"Standby"-lage efter en 13ng drifttid.
Begradnsning av drifttid

» Drifttidsbegransningen gor att spishallen vaxlar automatiskt i "Standby"-ldage om
installningarna inte har andrats under en period av 2 timmar. Detta sker oberoende av

respektive installd niva.

» Efter en automatisk avstangning kan kokplattan slds pd igen och den maximala drifttiden

blir aktiv igen.

+ Om drifttiden (timern) &r installd p& en period p& mer &n 2 timmar, har denna instélining
prioritet. Apparaten stangs av automatiskt efter att den installda tiden har forflutit.

Prioriterad forordning

Styrningen av apparaten kan nar som helst under drift vaxlas till "Standby"-lage med den

relevanta huvudstrombrytaren "ON/OFF", dven om andra sensorer fortfarande ar aktiverade.




Anvandning av apparaten

Underldtenhet att folja sdakerhetsraden och
instruktionerna kan orsaka elektriska stotar, brand
och/eller svara skador!

2 VARNING: L3as alla sakerhetsrad och instruktioner!

~Standby"-lage

Anslut natkontakten till ett korrekt
installerat och tillrackligt sakrat eluttag.
¢ Det finns en kort kontroll av
elektroniken. Displayen visar alla
tillgéngliga indikationer som blinkar
upp.

_ _ * Nar kontrollen av elektroniken &r klar
= s == bekréftas detta med en signalton och
B O displayen visar "OFF".

* == = | e Kontrollen ar i "Standby"-lage.

_ o Placera ett lampligt kokkarl i mitten av
= 00 — = kokzonen.

For pdslagning, tryck pd
huvudstrémbrytaren "ON/OFF".

Att trycka pa sensorn bekréaftas av en
signalton och displayen visar "00".

¢ Bestdm nu vilket tillagningslage du vill
arbeta med (antingen "effektnivd" eller
"temperaturnivd"-lage).

OBS: Om det inte finns ndgon ytterligare

aktivering inom

60 sekunder efter pdslagning véxlar kontrollen

tillbaka till "Standby"-laget.
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Tillagning i "effektnivd"-lage (perfekt for kokande vatten eller for &ngkokning)

VIKTIGT: Genom att placera ett finger i omradet "Slider touch" kan endast
effektnivderna "1, 2, 4, 6, 8, 10" véljas direkt.

Installningen av mellannivéerna "3, 5, 7, 9" kan véljas genom att placera ett finger direkt
pd en specifik punkt i omradet "Slider touch" eller via sensorerna "+" eller "-".

e Tryck pd "Funktion"-sensorn en gang.

e Apparaten véxlar automatiskt till effektnivd
"06".

o Att trycka pd sensorn bekrdftas med en
signalton, medan displayen visar "06" och
pilotlampan "Power" lyser kontinuerligt.

OBS: Om apparaten inte hade separerats

fran stromférsorjningen efter tidigare

anvandning visar displayen den senast

instéllda effektnivdn som ett forslag.

e Genom att placera ett finger pa omradet
"Slider touch" och flytta fingret at hoger kan
effekten 6kas upp till niva "10".

OBS: For ytterligare mojligheter att dndra

instdllningarna, se punkt "Touch Control"-

sensorer.

=3

e Genom att placera ett finger pa "Slider
touch"-omradet och flytta fingret at vanster
kan effekten minskas ner till niva "01".

OBS: For ytterligare mojligheter att andra

installningarna, se punkt "Touch Control"-

sensorer.

 Som standard visas laget "effektnivd" med siffrorna "01" till "10". Genom att samtidigt
trycka pd sensorerna "+" och "-" i 3 sekunder véxlar displayen 6ver for att visa
effektvardena istallet for effektnivderna; Det betyder till exempel att "100" visas istallet
for "01" och "800" istallet for "06", etc. Det har formatet ar giltigt tills anvéndaren
dterstdller det. Det valda visningsformatet forblir sparat dven efter avstangning. Forst
efter att ha dragit ut stickkontakten eller stangt av stromforsorjningen aterstalls
kontrollen till standardformatet med siffrorna "01" till "10".
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¢ De varden som anges nedan &r referensvarden och galler fér standardstalgrytor med 20
cm d@.

CT 2020/IN CT 3420/IN — Vanster |CT 3420/IN — hoger sida
Niva 01 100 W 100 W 100 W
Niva 02 200w 200 W 200w
Niva 03 350w 350w 300w
Niva 04 500 W 500 W 400 W
Niva 05 650 W 650 W 500 W
Niva 06 8oow 8oow 600 W
Niva 07 1000 W 1000 W 700 W
Niva 08 1250 W 1250 W 900 W
Niva 09 1500 W 1500 W 1100 W
Niva 10 2000 W 2000 W 1400 W

OBS: En sensor i mitten av kokzonen kontrollerar temperaturen i botten av kokkarlet.
Regleringen fungerar endast korrekt om kokkarlet técker detta omréde. Kokkarlet ska ha
en platt och inte for tjock botten for att sakerstalla en bra varmedverforing. Den maximalt
tolerabla temperaturen for laget "effektnivd" &r 200 °C.

Tillagning i "temperaturnivd"-lage (perfekt for stekning, grillning eller
stekning)

VIKTIGT: Genom att placera ett finger i omradet "Slider touch" kan endast
temperaturnivderna "60, 80, 100, 140, 180, 220 °C" véljas direkt.

Instéliningen av mellannivderna "90, 120, 160, 200 °C" kan véljas genom att placera ett
finger direkt pd en specifik punkt i omradet "Slider touch" eller via sensorerna "+" eller "-

Tillagning av sma mangder mat

Induktionsteknik med sin snabba och direkta varmedverforing kan orsaka en kortvarig
Overhettning av sm& matméangder som ska tillagas. Darfor rekommenderar vi att du for
uppvarmning av smd mangder borjar med "effektniva"-lage vid 1&g effektnivad (01 — 03)
och véxlar 6ver till 6nskad temperaturniva efter ndgra minuter.

Tillagning av stora mdngder mat

I det Gvre effektomradet for Iaget "temperaturnivd" reduceras uteffekten.

Sa for att undvika ldnga uppvarmningssekvenser rekommenderar vi att du vérmer
stdrre mangder

(> 1500 ml) for att starta med "Power Level"-laget pa en hog nivé (09 — 10) och for att
véxla over till onskad temperaturnivd efter n&gra minuter.

Den smarta kombinationen av bdda tillagningslagena gor det majligt att pa ett bekvamt
satt utnyttja alla férdelar som induktionsmatlagning ger.
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* Tryck pa "Funktion"-sensorn tva ganger.

* Apparaten vaxlar automatiskt till
temperaturniva "120 °C".

» Knackning pa sensorn bekriftas av en signalton,
medan displayen visar "120" och signalen
"Temp" lyser kontinuerligt.

OBS: Om apparaten inte hade separerats

fran stromforsorjningen efter tidigare

anvandning, visar displayen den senast
instédllda temperaturnivan som ett forslag. |

-]
i@

* Genom att placera ett finger pa omradet
"Slider touch" och flytta fingret at hoger kan
temperaturen dkas upp till max 220 °C.

OBS: For ytterligare mojligheter att andra

instdllningarna, se punkten "Touch

Control-sensorer”.

e Genom att placera ett finger pa omradet
"Slider touch" och flytta fingret at vanster kan
temperaturen sankas ner till 60 °C.

OBS: For ytterligare majligheter att andra

instdllningarna, se punkten "Touch Control-

sensorer".

De varden som anges nedan ar referensvdrden och galler for standardstdlgrytor med 20

cm @.
Niva 01 60 °C level 04 100 °C level 07 160 °C Niva 10 220 °C
Niva 02 80 °C level 05 120 °C level 08 180 °C
Niva 03 90 °C level 06 140 °C level 09 | 200 °C

OBS: En sensor i mitten av kokzonen kontrollerar temperaturen i botten av kokkarlet.
Regleringen fungerar endast korrekt om kokkarlet técker detta omrade. Kokkdrlet ska ha
en platt och inte for tjock botten for att sékerstdlla en bra varmedverforing. Den hogsta
tolerabla temperaturen for laget "temperaturnivd" ar 220 °C.
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Vaxling mellan laget "effektnivd" och "temperaturnivd"
Du kan ndr som helst byta fran laget "effektniva" till laget "temperaturniva"
och vice versa. Den senast valda instdllningen for respektive funktion sparas.

Under drift i "effektniva"-lage, tryck pa sensorns
"Funktion" for en 6vergang till
"temperaturniva"-lage.

P
i©

a O© O
= “ | e Knackning pa sensorn bekraftas med en
signalton.
o Under drift i "temperaturniva"-lage, tryck pa
sensorns "Funktion" for en évergang till
o "effektniva"-lage.

Att trycka pa sensorn bekraftas med en signalton.

Stalla in drifttiden (Timer) — frén 1 upp till 180 minuter
Timern kan aktiveras i ldget "effektnivd" sdval som i ldget "temperaturniva".

=% 0 .

P

o For att aktivera installningen av drifttiden, tryck
pa "Timer"-sensorn.

o Apparaten vaxlar automatiskt till "Timer"-laget.

o Att trycka pa sensorn bekraftas av en signalton,
medan displayen visar "0:00" och
kontrollampan "Timer" lyser kontinuerligt.

i

e Genom att trycka pa "+"-sensorn kan du 6ka
drifttiden med 1 minuts intervall upp till 3
timmar (180 minuter).

e Genom att kontinuerligt trycka pa "+"-sensorn
kan du 6ka drifttiden i 10-minutersintervaller.

OBS: Om det inte finns nagon ytterligare
aktivering inom

5 sekunder efter att drifttiden har aktiverats

vaxlar kontrollen tillbaka till normalt
tillagningsldge utan timer.

-+
i@

e

2 nn

e Genom att trycka pa "-"-sensorn kan du
minska drifttiden i intervaller om 1 minut.
e Genom att kontinuerligt rora vid "-"-
sensorn kan du minska drifttiden i 10-
minutersintervaller.
OBS: Fran och med "-"-sensorn boérjar displayen
med "3:00" (180 minuter). Genom att trycka pa
denna sensor igen kan du minska drifttiden.
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P4 displayen ser du den justerade drifttiden, t.ex. "1:15" (1 timme, 15 minuter). Cirka 5
sekunder efter att timern stallts in véxlar displayen tillbaka till den ursprungliga funktionen.
N&r du trycker pd sensorns "timer" igen, visar displayen den aktiva dterstdende drifttiden i
cirka 5 sekunder; Nu kan du justera timern igen. Signallampan "Timer" indikerar att

drifttiden ar aktiv.

¢ Nar den installda tiden har forflutit hors en kort signalton och kontrollen vaxlar automatiskt
oOver till "Standby"-lage. Displayen visar antingen "H" eller "OFF".

OBS: En andring av effekt- eller temperaturnivan paverkar inte den installda drifttiden.

Stalla in drifttid (timer) - aterstallningsfunktion

-5

Aktivera/avaktivera nyckelldset (L&s)

2 n

e Tryck pa "timer"-sensorn i 3
sekunder for att avaktivera
drifttidslaget.

o Att trycka pa sensorn bekraftas av en
signalton och timerdisplayen
aterstalls till vardet "0:00".
¢ Instdllningen av drifttiden ar inte
langre aktiv.
OBS: | det har fallet kommer det inte
att ske nagon automatisk avstangning
och apparaten fortsatter att fungera.

s %=

e
= @

* For att aktivera nyckellaset, tryck och hall
ned "Las"-sensorn i 3 sekunder.

» Knackning pa sensorn bekriftas med en
signalton och signalen lamp "Lock" lyser
kontinuerligt.

OBS: Alla sensorer - utom "ON/OFF"-

sensorn - ar nu lasta mot oavsiktlig

anvandning.

* For att avaktivera nyckellaset, tryck pa "Las"-
sensorn igen och hall den intryckt i 3
sekunder.

* Beroring av sensorn bekriftas med en
signalton och lampa "Lock" gar ut.

Stidnga av apparaten

e For avstangning, tryck pa huvudstrémbrytaren
"ON/OFF".

e Beroring av sensorn bekraftas av en signalton.

¢ Displayen visar:

e "OFF" - om temperaturen pa hallen ar under 80
°C, pa grund av grytans spillvirme.

* "H" — om temperaturen pa hillen ar dver 80 °C,
pa grund av grytans spillvarme. Nar
temperaturen har sjunkit under 80 °C visar
displayen "OFF".

* Nu ar kontrollen i "Standby"-lage.

OBS: Flakten gar fortfarande i lage "Standby",

vilket &r normalt efter en lang drifttid.

17



Stinga av apparaten permanent

« For att stanga av apparaten
permanent och sakert, dra ut
stickkontakten ur eluttaget efter
varje anvandning.

Rengoring och underhall

OBSERVERA: Risk for skador och/eller brannskador!

stromforsorjningen!
Sank aldrig ner apparaten, natsladden och

A Fore rengoring, koppla alltid bort apparaten fran

18

natkontakten i vatten eller rengor under rinnande
vatten!
L3t apparaten svalna innan du rengor den!

Ta bort eventuella grova rester fran den glaskeramiska plattan med hjélp
av en speciell glasskrapa, som finns i fackhandeln och i hushallsbutiker.
Rengor sedan den kalla glasytan med en fuktig trasa och lite diskvatten
och torka av den med en ren trasa eller hushallspapper. Det finns
lampliga rengéringsmedel for glaskeramiska spishéllar pd marknaden,
med vilka hela glasytan behandlas med hjalp av en koksservett tills det
inte ldngre finns ndgon smuts synlig.

Sank aldrig ned apparaten i vatten och anvand inte &ngrengorare.

Se till att inget vatten eller dnga kan skada apparaten underifran.
Anvand aldrig slipmedel, stalull eller vassa, repiga foremal.

Om det finns synlig smuts i omrédet for ventilationséppningarna, ta bort
den frén utsidan med hjdlp av en dammsugare



Felkoder

¢ Den elektroniska styrningen har flera interna évervakningsfunktioner.
e Om ett fel uppstdr sténgs stromfdrsorjningen av och en felkod visas pé displayen.
Dessutom hors en signalton under de férsta 60 sekunderna.

Tabell over felkoder:

EO

Grytigenkdnning: Varje kokzon har en sensor som kdnner av om det finns ett
karl pd kokzonen. Om inget ldmpligt karl kdnns igen p& kokzonen efter
paslagning, kommer displayen att visa "EQ".

Sjalvhjalp: Placera en kastrull pd kokzonen inom 60 sekunder; annars kommer
elektroniken att véxla enheten till "Standby"-lage. (Se dven punkten "Bekanta dig
med din apparat")

El

Elektroniskt fel: En kortslutning har intraffat i en elektronisk krets i apparaten.

Sjalvhjalp: Inte mojligt — apparaten méste i alla fall vidarebefordras till
kundtjansten.

E2

Temperatursensor: Temperatursensorn under glaskeramikplattan ger ett
onddigt varde.

Sjalvhjalp: Lat apparaten std en stund for att anpassa sig till
omgivningstemperaturen.

E3

Elektronisk styrning av 6verspanning: Ett fel har uppstétt i en
elektronisk krets i apparaten pd grund av for hdg spanning (> 270 V~).
Sjalvhjalp: Se till att apparaten &r ansluten till spanning som anges pé
markningsetiketten.

E4

Elektronisk styrning av underspanning: Ett fel har uppstatt i en
elektronisk krets i apparaten pd grund av for 13g spanning (< 160 V).
Sjalvhjalp: Se till att apparaten ar ansluten till voltage som anges pd
markningsetiketten.

E5

Overhettningsskydd ("effektnivd"-lage): Under "effektniva"-ldget dverstiger
temperaturen pd spishallen det maximalt tolerabla vardet pd 200 °C (t.ex. pa
grund av het olja eller fett eller en tom kastrull eller ndgot annat metallféremal
nar apparaten ar paslagen).

Sjalvhjalp: Eliminera orsaken till éverhettning. Nér spishallen har svalnat kan
apparaten tas i drift igen. Anvand sedan laget "temperaturnivd" for konstanta
temperaturer 6ver 200 °C.

E6

Innertemperatur: Apparatens insida ar for varm (t.ex. pad grund av hindrad
lufttillférsel, blockerad eller defekt flakt eller for hég omgivningstemperatur).

Sjalvhjalp: Reng6r ventilationshalen eller ta bort eventuella féroreningar som
kan finnas dar, forbattra ventilationen.

OBS: For alla visade felkoder, forutom "EQ", ar det nédvandigt att
manuellt dterstdlla kontrollen genom att dra ur nidtkontakten eller
separera enheten fran stromforsérjningen.
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Utokad produktinformation i enlighet med EU-
forordning 66/2014 (energisparforordningar)

Tabell
Identifiering av modell CT 2020/IN CT 3420/IN
Typ av hall Fristaende Fristaende
Antal kokzoner 1 2
Uppvarmningsteknik Induktionsvarmare Induktionsvarmare
Diameter 12-26cm 12 -26cmyvarje
Kokzonens 195 Wh/kg 195 Wh/kg varje
energiforbrukning, kg
per styck
Energiforbrukning for 195 Wh/kg 195 Wh/kg
komplett spishall, kg styck

Tillvagagdngssatt vid provningen

Produkten testades enligt teststandarden DIN EN 60350-2: Elektriska
hushdllsapparater — Del 2: Hillar — Metoder for att méta prestandaUser
information — Saving energy and resources Tips for energy saving:

e Anvand kokkarl som &r lampliga for induktion.

Bade kokzonen och grytbottnen méste vara rena och fria frén rester for att garantera

basta mdjliga varmedverforing.

R{UDMMELSBACHER

Tillverkare:

Placera alltid kokkarlet pd kokzonen innan du slér pd apparaten.

Placera kokkarlet i mitten av kokzonen.

Anvand inte kokkarl med en diameter under 12 cm.

Nar du varmer vatten, varm bara den mangd du faktiskt behéver.

Under tillagningen rekommenderas att du tacker kokkarlet med ett lock, om mdjligt.
Stang av kokzonen i tid och anvénd restvarmen for att hélla varmen, smalta etc.

Importor och kundservice i Sverige:
www.rommelsbacher.nu
Kenny Nordic AB

Rommelsbacher ElektroHausgerate GmbH Sverige

Rudolf-Schmidt-StraBe 18
91550 Dinkelsbiihl
Tyskland

www.kenny.se
08-7149898

kundservice@kenny.se




